
प्रततवदेन 

  

“समदु्री खाद्य गणुवत्ता प्रबधंन में तवश्लषेणात्मक उपकरण एव ं जोतखम मलूयाकंन” 

पर शीतकालीन स्कूल : 08-28 जनवरी 2025, भा कृ अन ुप–के मा तश स,ं मुबंई 

  

भा कृ अनु प–के मा तश सं, मंुबई के मत्स्य  प्रसंस्करण प्रौद्योतगकी तवभाग ने 

ददनांक 08 से 28 जनवरी, 2025 के दौरान “समुद्री खाद्य गुणवत्ता प्रबंधन एवं जोतखम मूलयांकन में 

तवशे्लषणात्मक उपकरण” पर आईसीएआर द्वारा प्रायोतजत 21 ददवसीय शीतकालीन स्कूल प्रतशक्षण 

काययक्रम आयोतजत दकया । इस शीतकालीन स्कूल काययक्रम को प्रततभातगयों को सूक्ष्मजीवतवज्ञानी और जैव 

रासायतनक समुद्री खाद्य गुणवत्ता तवशे्लषण में उपयोग की जाने वाली उन्नत तकनीकों से पररतित कराने के 

तलए तिजाइन दकया गया था । इस व्यावहाररक प्रतशक्षण काययक्रम में कुल 13 प्रतशक्षुओं ने भाग 

तलया, तजसमें जम्मू और कश्मीर, असम, ततमलनािु और महाराष्ट्र के तवतभन्न राज्य कृतष तवश्वतवद्यालयों 

और अनुसंधान संस्थानों के सहायक प्रोफेसर और वैज्ञातनक शातमल थे । शीतकालीन स्कूल काययक्रम का 

उद्दशे्य खाद्य गुणवत्ता तवशे्लषण में शातमल शोधकतायओं की शोध और तवशे्लषणात्मक क्षमताओं को बढाना था 

। प्रतशक्षण में शातमल तवषयों में सूक्ष्मजीवतवज्ञानी जोतखम आकलन, टे्रतसतबतलटी, समुद्री भोजन के 

सूक्ष्मजीवतवज्ञानी और जैवरासायतनक खराब होने के संकेतक, रोगजनक अलगाव 

तकनीक, एिपीएलसी, पीसीआर और आरटी-पीसीआर जैसी आणतवक तकनीक, समुद्री भोजन रोगजनकों 

का बैक्टीररयोफेज आधाररत तनयंत्रण, एएमआर, उभरते समुद्री भोजन से जडु े रोगजनक, िीएनए 

बारकोडिग और प्रजाततयों की प्रामातणकता, माइक्रोबायोम और मेटाजेनोतमक अध्ययन, पैकेडजग सामग्री 

की सरुक्षा, संपूणय जीनोम अनुक्रमण आदद पर तसद्ांत और व्यावहाररक कक्षाए ं शातमल थीं । आमंतत्रत 

वक्ताओं में प्रो. इद्या करुणासागर, वररष्ठ अंतरराष्ट्रीय खाद्य सुरक्षा सलाहकार (एफएओ); प्रो. इंद्राणी 

करुणासागर, तनदशेक (पररयोजनाए ं और िीएसटी-टीईसी), तनटे्ट तवश्वतवद्यालय, मैंगलोर; िॉ. एल. 

नरतसम्हा मूर्तत, प्रधान वैज्ञातनक, आईसीएआर-सीआईएफटी, मंुबई; िॉ. रबी नारायण साहू, प्रधान 

वैज्ञातनक, आईसीएआर-आईएआरआई, नई ददलली, िॉ. ए.के. बालंगे, प्रधान वैज्ञातनक और आईसीएआर-

आईएआरआई, असम के प्रमुख, िॉ. के.वी. राजेंद्रन, पूवय प्रधान वैज्ञातनक एवं  तवभागाध्यक्ष, आईसीएआर-

सीआईएफई, मंुबई और िॉ. पावयती ए, प्रोफेसर और समुद्री जीव तवज्ञान तवभाग के 

प्रमुख, सीयूएसएटी, कोति थे । प्रत्येक तवषय पर व्याख्यान के बाद व्यावहाररक सत्र संिातलत दकए गए । 

मछली अवतरण कें द्र , एफएसएसएआई-राष्ट्रीय खाद्य प्रयोगशाला, उरण; भाभा परमाणु अनुसंधान कें द्र 

(बीएआरसी), िेंबूर और नाइक फ्रोजन फूड्स, तलोजा, नवी मंुबई में समुद्री खाद्य प्रसंस्करण सुतवधाओं का 

क्षेत्रीय दौरा आयोतजत दकया गया, जहां प्रततभातगयों को अत्याधुतनक खाद्य परीक्षण बुतनयादी ढांिे, खाद्य 

तवदकरण सुतवधाओं, परमाणु ररएक्टरों और गुणवत्ता तनयतं्रण प्रदक्रयाओं, समुद्री भोजन और तनयायत बाजार 

के तलए तवतभन्न प्रकार के समुद्री भोजन उत्पादों के कम तापमान पर संरक्षण और पैकेडजग से अवगत 

कराया गया। प्रतशक्षण काययक्रम को प्रततभातगयों से बहुत अतधक सकारात्मक प्रततदक्रया तमली, तजसन े

काययक्रम की प्रासंतगकता और प्रभावशीलता पर प्रकाश िाला । काययक्रम का आयोजन िॉ. बी. बी. 

नायक, तवभागाध्यक्ष न ेपाठ्यक्रम तनदशेक के रूप में दकया तथा िॉ. सनथ कुमार, प्रधान वैज्ञातनक और िॉ. 

मंजूषा एल, वररष्ठ वैज्ञातनक ने पाठ्यक्रम समन्वयक के रूप में इसका आयोजन दकया। 

  

 



 

 


